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KONTAKT




UBER MICH

Engagierter angehender Koch mit fundierter
Grundausbildung und praktischer Erfahrung in
der Gastronomie. Mein Fokus liegt auf héchster
Qualitat, Teamarbeit und der Perfektionierung
meiner kulinarischen Fahigkeiten im Rahmen
einer professionellen Ausbildung.

KOMPETENZEN & FAHIGKEITEN

¢ Fachkenntnisse: Umfassendes Wissen in der
gastronomischen Kiche und modernen Kochtechniken.

» Hygiene: Exzellente Kenntnisse der Hygiene- und
Sicherheitsvorschriften.

« IT-Kenntnisse: Sicherer Umgang mit MS Office (Word,
Excel, PowerPoint, Outlook).

» Soft Skills: Teamfdahigkeit, Belastbarkeit unter Zeitdruck,
hohes Engagement und schnelle Auffassungsgabe.

e Fihrerschein: Klasse B.

SPRACHKENNTNISSE

Arabisch MUTTERSPRACHE
Deutsch FORTGESCHRITTEN (B2)
Franzésisch GUTE KENNTNISSE
Englisch GRUNDKENNTNISSE

KONTAKT

@ atifbario28@gmail.com
@ +212 613-730742

Sale, Marokko

05.09.2002

AUSBILDUNG

Techniker — Kulinarische Kiinste
06.09.2024 - 01.02.2026
e Multidisziplindres Ausbildungszentrum Said
Haijji, Salé (Marokko)

telc Deutsch B1 Zertifikat
26/01/2026
e Ergebnis: Gut (240/300 Punkte)

Abitur (Literatur & Geisteswissenschaften)
01.06.2021
e Gymnasium AABAS MAHMOUD AL AKKAD,
Salé (Marokko)

BERUFSERFAHRUNG

Praktikum als Koch
BARBECUE-ONE Fast Food Restaurant, Salé (Marokko)/
01.10.2022 - 28.02.2023
o Eigenstandige Zubereitung verschiedener Speisen.
e UnterstUtzung des Kichenteams im Tagesgeschaft.
o Strikte Einhaltung und Uberwachung von Hygiene-
und Sicherheitsvorschriften (HACCP-Konformitat).

Praktikum als Koch
BARBECUE-ONE Fast Food Restaurant, Salé (Marokko)/
01.03.2022 - 30.06.2022
e Mitarbeit bei der Vor- und Zubereitung von warmen
und kalten Speisen.
e Organisation und Reinigung des Arbeitsplatzes nach
héchsten Standards.
e Aktive Unterstutzung bei der Lagerhaltung und
Qualitatskontrolle.
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Sehr geehrte Damen und Herren,

ein guter Koch sieht in einem einfachen Produkt nicht nur eine Zutat, sondern ein
Versprechen. Es ist das Versprechen, Handwerk mit Leidenschaft zu verbinden,
um einen Moment der Exzellenz zu schaffen. Mit diesem Respekt vor dem
Handwerk und dem tiefen Wunsch, die deutsche Gastronomie von der Pike auf
zu lernen, bewerbe ich mich bei Ihnen um einen Ausbildungsplatz.

Durch meine bisherige Ausbildung zum Techniker fur kulinarische Kunste und
meine praktischen Erfahrungen im BARBECUE-ONE habe ich gelernt, dass eine
Klche nur so stark ist wie die Disziplin und die Kameradschaft hinter dem Herd.
Ich kenne die Hitze, das Tempo und die unbedingte Notwendigkeit von
Sauberkeit und Struktur. Doch Uber die Technik hinaus besitze ich die Neugier:
Ich mochte verstehen, wie man Texturen balanciert und wie man durch Prazision
aus einem Gericht eine Erfahrung macht.

Warum |hr Haus? Weil ich einen Ort suche, an dem Qualitat kein Kompromiss
ist, sondern der Standard. Ich bringe nicht nur meine Hande und meine Zeit mit,
sondern mein volles Engagement und die Reife eines jungen Mannes, der weil3,
dass der Weg zum Chefkoch uber Ausdauer und standiges Lernen fuhrt. Mit
meinen Deutschkenntnissen auf B2-Niveau und meiner internationalen
Perspektive bin ich bereit, mich nahtlos in Ihr Team zu integrieren.

Ich suche keine blofRe Beschaftigung; ich suche mein Handwerk. Ich freue mich
darauf, Sie in einem personlichen Gesprach von meiner Motivation und meiner
Arbeitsmoral zu Uberzeugen.

Mit kulinarischen Gruf3en,

Atif Bari
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